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Restaurant

Place des saveurs

Menus
Janvier
Fevrier

2026

Nouveauté :

* Les réservations peuvent maintenant se faire en ligne
sur le site du lycée.

o Les réservations par téléphone sont toujours possibles au
03 84 97 03 33



Mot du proviseur :

Le Lycée Pontarcher vous accueille au sein de ses deux restaurants.

Ses objectifs sont exclusivement pédagogiques et visent a :

o Former les éleves aux comportements professionnels par le contact avec

la clientele

e Rapprocher le systeme éducatif des réalités professionnelles

o Commercialiser les produits que les ateliers fabriquent pour assurer la

formation des éleves

Informations pratiques :

Accueil au restaurant :

Déjeuner :
du lundi au vendredi
Accuell des clients a 12h
(au plus tard 12h10)

Diner :
le mardi et jeudi
Accuell des clients a 19 h
(au plus tard 19h10)

Nos horaires sont imposés par :

- des impératifs scolaires : nos éleves et étudiants
ont des cours avant et apres le service

- des impératifs législatifs : les éleves mineurs ne

doivent pas travailler au-dela de 22ho0 et

doivent bénéficier d’un

temps de repos

suffisant pour assister aux cours du lendemain.

Menus :

Les menus sont publiés sur le site du lycée dans la
rubrique Restaurants d’application.

En fonction des livraisons de produits frais, nous
pouvons Etre contraints exceptionnellement, a des

modifications de derniére minute.

Réservations :

Deux possibilités de réservation :

- Réserver votre table en ligne sur le site du
lycée : deux logiciels de réservation sont
disponibles (un pour le restaurant Atelier
des Sens et un pour le restaurant Place
des Saveurs)

Remarque : lors de la création de votre compte
sur notre site internet, pensez a cocher la
mention <« Envoyez-moi des offres et actualités
par e-mail ». Cela vous permettra de recevoir
mail  d'information a nouvelle

un chaque

publication de menus

- Réserver par téléphone le lundi, mardi,
Jeudi, vendredi de 8h30 a 12h et de
13h30 a 15h, et le mercredi de 8h30 a
12h au numéro suivant : 03.84.97.03.33

Paiements acceptés :

- Especes
- Cheques

- Carte bancaire

Les éventuels différentiels tarifaives avec la profession, de méme que les éventuelles variations qualitatives Sexpliquent par le

caracteve purement pédagogique d’un restaurant d’application.

Les prix demandés n'integrent pas en effet les charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne

peuvent donc corvespondre aux tarifs pratiqués par les restaurants privés.




PLACE DES Mardi 13 janvier
SAVEURS Soir

Menu a theme, L'’Amérique du sud a 25 €
Mise en bouche
Céviche de Saint Jacques
Feijoada, purée de patates douces, riz aux petits
[Egumes

Déclinaison autour de ['orange.

Jeudi 15 janvier

Soir
Menu Lorrain a 22 €
Mise en bouche
Pate lorrain, salade verte
Potée lorraine

Assiette gourmande lorvaine

Lundi 19 janvier

Midi
Menu d'examen non divulgué, mais préparé avec
le soin habituel pour une qualité égale aux autres

menus.

Menu brasserie a 15 €
Un plat
Un dessert
Un verre de vin
Une boisson chaude

Autres boissons en supplément
Tables de 2 clients uniquement




PLACE DES Jeudi 22 Janvier
SAVEURS Midi

Menu d'examen non divulgué, mais préparé avec
le soin habituel pour une qualité égale aux autres
menus.

Menu brasserie a 15 €
Un plat
Un dessert
Un verre de vin
Une boisson chaude
Autres boissons en supplément
Tables de 2 clients uniquement

Jeudi 22 janvier
Soir
Menu a choix CH'Tl a 25 €
Mise en bouche
Assiette de poissons fumés maison et ses blinis

ou
Moules a la biere

Waterzooi de volaille, nouilles maison
ou

Waterzooi de poisson, nouilles maison

Mevveilleux chicoré glace aux spéculoos
ou

CWtiramisu dressé minute au guéridon

Pour des vraisons pédagogiques et organisationnelles, il est
probable que vous ne puissiez pas choisir les plats qui vous seront
servis, quelle que soit votre heure d'arvivée.

Assurez-vous que ['intégralité du menu vous convienne avant de

réserver.




PLACE DES Lundi 26 janvier
SAVEURS Midi

Formule brasserie a 17 €
Couscous au poulet et merquez
Mousse au thé a la menthe et salade d'agrumes

Boisson chaude

Mardi 27 janvier

Soir
Menu a théeme, la route 66 a 22 €
Mise en bouche
Black Burger au saumon fumé
Mixed Grill dépoussiéré
Balade gourmande US

Jeudi 29 janvier

Soir
Menu d'examen non divulgué, mais préparé avec
le soin habituel pour une qualité égale aux autres
menus.
Menu a choix a 21 €
Mise en bouche
Entrée au choix
Plat au choix
Fromage
Dessert au choix
4 tables de 4 clients ; 8 tables de 2 clients

Lundi 2 féevrier
Midi
Formule brasserie a 14 €
Filet de poulet croustillant sauce au curvy, potatoes

maison et salade Coleslaw

Sundae caramel / brownie

Boisson chaude



PLACE DES Mardi 3 février
SAVEURS Soir

Menu a theme, voyage dans les fles a 25 €
Amuse bouche
Noix de Saint Jacques a la tahitienne
Darne de colin, bouillon épicé et nage de petits
[égumes fagon colombo

Voyage en Havane

Mevrcredi 4 février
Midi
Menu a theme, voyage dans les fles a 23 €
Mise en bouche
Salade de gambas, avocats et mangue aux saveurs
des lles
Carvé de porc au rhum, banane plantain, crémeux

de patate douce et christophine en gratin

Déclinaison autour de l'ananas

Jeudi 5 février a 17 €
Midi
Menu traditionnel trois plats a 17 €
CEufs farcis Chimay

Filet de Limande Bonne Femme et riz Pilaf
Paris Brest




